
Apple P�k
アップルポークと旬なお野菜をパスタにしました。

３つのお味からお選びください。

※付け合わせは変わることがあります。※アレルギーをお持ちの方はスタッフまでご確認ください。※価格は全て税込料金です。※写真は全てイメージです。2023.7.1

P i z z a Q u a t t r o B u r r a t a

T o m o t o F o r m a g g i

P e p e r o n c i n o

365 自慢の青森県産チーズを使った、濃厚な味わいのピッツァ・パスタです。

Pizza & Pasta
ピザ&パスタ

1,100  yen

マルゲリータ
トマトとバジルの定番ピッツァ。金賞受賞の自家
製モッツァレラを使用しています。

1,200 yen

クアトロフォルマッジ
金賞モッツァレラを含む4種のチーズのピッツァ。
本場イタリアのようにハチミツをかけて食べるの
がおすすめ。

1,680  yen

AOMORIブッラータと
フレッシュトマトのピッツァ
フレッシュトマトのピッツァに自家製ブッラータチー
ズをトッピング。ナイフで割ると中からモッツァレラチ
ーズと生クリームが溢れ出してより濃厚な味わいに。

APPLE PORK
ベーコンの
ペペロンチーノ

サルシッチャとサンマルツァーノの
トマトソース

APPLE PORK
ベーコンのカルボナーラ

 T o m a t o  s a u c e

 S a l s i c c i a

 S a n  M a r z a n o

 C a r b o n a r a

b a c o n

と季節野菜のパスタ

1,100  yen

1,280 yen 1,100  yen

※具材の野菜は季節により異なります。

b a c o n



C l u m n

※付け合わせは変わることがあります。※アレルギーをお持ちの方はスタッフまでご確認ください。※価格は全て税込料金です。※写真は全てイメージです。2023.7.1

おすす
め

ドリンクバー
D r i n k  B a rA

Set option

300  yen 300  yen

500  yen

R i c e  o r  b r e a d + s o u p   B

ライス　パンOr スープ

R i c e  o r  b r e a d + s o u p + D r i n k  B a rC

ライス　パンOr スープ ドリンクバー

Or

Or

365自慢のチーズを取り扱うチーズ専門店が「100% LATTERIA」です。青森県産の生乳を
100%使用し、直営工場で職人たちが毎日の気候にあわせて丁寧につくり上げる濃厚なチーズ
たち。手料理にワンランク上の味わいを加えてくれるフレッシュチーズをはじめ、チーズの旨味を
活かした本格ナポリピザなども販売中です。作りたてがチルドで常に手に入るのは「100% 
LATTERIA」だけ。ぜひお立ち寄りください。

ab�t   100% LATTERIA
濃厚チーズの虜になったら、ぜひご自宅でもご賞味ください。

1,080  yen

明太子クリーム
新鮮な明太子を贅沢に使用したクリームソー
スを、たっぷりとパスタに絡めて召し上がれ。
口いっぱいに濃厚な味わいが広がります。

1,680  yen

ミートソース
AOMORIブッラータのせ
定番のミートソースに365自慢のブッラータ
チーズを乗せました。割ると中から生クリーム
とモッツァレラチーズがとろーり。クリーミー
に味変が楽しめます。

c r e a m

 M e n t a i k o

青森県産生乳で作られたチーズたちが、
2022年 JAPAN Cheese Awards を受賞しました。
「JAPAN Cheese Awards」は、日本でつくられたナチュラルチーズ「ジャパニー
ズチーズ」を表彰するコンクール。2022年は約110のチーズ工房がエントリー
し、365で取り扱う「青森県産乳フレッシュチーズ フレッシュミルクモッツァレラ
チーズ」は金賞、「青森県産乳フレッシュチーズ AOMORIブッラータチーズ」は
銅賞をそれぞれ受賞しています。

本日のパスタ
季節や仕入れの状況にあわせた、
シェフおすすめのパスタです。

r e c o m m e n d
T o d a y ’ s

B u r r a t a

M e a t  s a u c e

店頭でお確かめください
本日のパスタは


